
Notre spécialité: Le pain perdu & son caramel servi avec
 sa demi - pommes Rôti aux 4 épices.

Cocktail maison avec ou sans alcool &
sa devise

Tarte fine à la figue & chèvre de Nottonville, 
pointe de miel, salade & vinaigrette à l’huile de noix.

Suprême de volaille fermier  à la bière Rousse L’Eurélienne,
 pommes grenailles & petit légume.

Café accompagné de sa douceur. 

pour accompagner le repas:
Un verre de vin blanc ou rouge sélection du sommelier,

 eaux plates & pétillantes

du 09 au 22Octobre 202353,00€ Menu tout compris:
apéritif, repas, vin & café.

Menu “Gourmet en Herbe” pour les moins de 12 ans

Limonade de Beauce ou Apik Cola ou Jus de Fruit

Salade de chèvre chaud,
Sûpréme de volaille 

Notre spécialité: le pain perdu & son caramel 


