Cocktail pétillant
et trilogie d'amuses-bouche
Ravioles au Comté et persil, sauce aux herbes
et safran du Gétinais, Gressin au curry noir
Filet Mignon de cochon Ibérique,
cuit basse température,
Crémeux de potimarron aux chétaignes
et noisettes grillees, Sauce Foie Gres et truffes

Le Duo de Brie et Chévre

Chariot des Douceurs

Café et ses mignardises
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